BLU FRIZZANTE

VARIEDAD:

50% Sauvignon blanco, 50% Airén

ANADA:
2019

DENOMINACION DE ORIGEN:

Bebida aromatizada a base de vino, carece de
denominacion por no estar considerado el color con el fruto
que es la uva.

TIPO DE SUELO Y CLIMICA:

sovrcas renrin (i Suelos arcilloso-calcareos, pedregosos y bien drenados.
sl Continental extremo de largos y frios inviernos, veranos
//é’ A calurosos y secos (con gran contraste de temperaturas
< entre el dia y la noche), y estaciones intermedias cortas.

e ELABORACION y VENDIMIA:

Maceracién prefermentativa en frio para la extraccion de
aromas. Obtencién de mostos flor de primera prensada y
fermentacion con levaduras seleccionadas a bajas
temperaturas.

Vendimia manual, en cajas de 20kg.

TEMPERATURA DEL SERVICIO:
60 C-8°C

BOTELLA:

Borgofna Frizzante

CATA:

Atractivo color azul, limpio y brillante. Intensos aromas a
fruta tropical (banana, pifia y mango). Dulce sensacidn
frutal, fresca y chispeante.




